
Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

À LA CARTE|12.00 - 14.00 uur  /  vanaf 18.00

Voorgerecht koud

Carpaccio van hert/truffel olie/parmezaan/pijnboompitjes/zongedroogde tomaat - 18

Duo wildpaté van haas en fazant/veenbessen/brioche brood - 17

Voorgerecht warm

Ambachtelijk gemaakte wild kroketten/vijgencompote/vijg/brood - 23

Ambachtelijk gemaakte garnaalkroketten (2 stuks) met brood - 19

Ambachtelijk gemaakte kaaskrokketten (2 stuks) met brood - 19

Pompoensoep - 9

Toast champignons - 15

Hoofdgerecht vlees en gevogelte
Eendenborst/sinaasappelsaus/aardappelgratin/winter garnituur - 29

Fazant filet/cognac saus/Pomme Dauphine/winter garnituur - 30

Specialiteiten Kalfsniertjes dijonnaise/frietjes/ slaatje - 30 

Stoofpotje van wild/veenbessen/aardappelkroketjes - 25

Hammetje mosterdsaus/frietjes/slaatje - 25
Vol au Vent/frietjes/slaatje - 23

Steak huisgemaakte saus: 
pepersaus, champignonsaus of bearnaisesaus/frietjes/slaatje- 30



Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

Special iteite  n van de che  f   

Paling gebakken/frietjes/slaatje - 36

Paling in het groen/frietjes/slaatje - 38

◊ Huisgemaakte gehaktballen met verse tomatensaus met frietjes en kinderijsje - 16
◊ Kinderspaghetti met huisgemaakte bolognaisesaus, kaas en kinderijsje - 16

◊ Vol au vent met frietjes en kinderijsje - 18

À LA CARTE|12.00 - 14.00 uur  /  vanaf 18.00 uur

Hoofdgerecht vis en schaaldieren

Chef's favoriet// Wok scampi’s met pasta - 25 

Groentjes zoals courgetten, gedroogde tomaatjes

Kabeljauw op de huid gebakken/kreeftensaus/
ravioli paddenstoel/winter garnituur - 37

Vegetarisch

Pasta met vele soorten groenten - 22

Risotto/parmezaanse kaas/bospaddenstoelen - 22

Kindermenu 



Bij alle hoofdgerechten kunnen ook kroketjes of pasta worden geserveerd.
Hebt u allergieën, vertel het aan ons personeel!

Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

DESSERTS À LA CARTE|12.00 - 14.00 uur  /  vanaf 18.00 uur

Chef's favoriet// Crème Brulée van de chef - 8,50
Huisbereid door de chef

Chef's favoriet// Citroentaartje/Citroensorbet/koek crumble/limocello - 14

Dame Blanche - 8,50
Vanille-ijs Callebaut chocolade met slagroom

Coupe brésilienne - 8,50
Vanille-ijs met karamelsaus en nootjes met slagroom

Coupe Advocaat - 8,50
Vanille-ijs advocaat chocolade slagroom

Sorbet - 8,50
Citroen Tropisch Framboos 

Kinderijsje - 4
Vanille-ijsje met spikkeltjes 

Double Café - 7,50
Mokka, roomijs, met Armagnac
IJssoufflé met Grand-Marnier - 7,50

Profiteroles met chocoladesaus van Callebaut - 7,50

Framboisier - 7,50
Vanille-ijs, framboos sorbet & merengue 



Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

Frisdranken

Coca-cola/zero - 3,50 

Sprite - 3,50

Fanta - 3,50

Lipton Ice Tea - 3,50 

Schweppes Tonic - 3,50 

Tönissteiner citroen - 3,50

Sappen

Appelsap Streekproduct - 4

Tomatensap - 3,50
Verse sinaasappelsap - 5 
Verse citroensap - 5

Water

Bru plat - 3

Bru bruis - 3

Bru plat 50 cl - 6

Bru bruis 50 cl - 6

Bru plat 1 l - 9

Bru bruis 1 l - 9

Alcoholvrij bier fles

Brugse Zot Sport 0,3% - 4,50 

Jupiler 0% - 3,50

Leffe Blond 0% - 4,50 

Carlsberg 0% - 3,50

DRANKENKAART
Bieren op het vat

Brugse Zot Blond - 4,50 

Brugse Zot Bruin- 4,50 

Jupiler - 3,50

Uit damme

Maerlant Tripel - 4,50 
Appelsap - 4

Bieren op fles

Hoegaarden - 4

Leffe Blond - 4,50 

Rodenbach - 4 

Liefmans Kriek - 4,50 

Palm - 4

Westmalle Tripel - 4,50 

Westmalle Dubbel - 4,50 

Omer - 4,50

Brugse Tripel - 4,50 

Duvel - 4,50

Carlsberg - 4,50

Warme dranken

ILLY Espresso - 3,50

ILLY Moka - 3,50

ILLY deca - 3,50

Cappuccino - 4 
Slagroom of melkschuim
Koffie verkeerd - 4

Warme chocomelk - 4

Warme chocomelk - 4,50
Met slagroom - 0,50

Koude chocomelk - 3,50

Thee & infusions

Earl Grey - 3,50

Diverse smaken - 3,50

Verse muntthee - 4,50

Warme sterke koffie

Irish Coffee Whisky - 10

French Coffee Grand Marnier - 10 

Italian Coffee Amaretto - 10 

Baileys Coffee - 10



Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

DRANKENKAART
Aperitieven 0,0%

Crodino - 4,5

Gin Tonic - 7,50

Aperol Spritz - 7,50

Mojito - 7,50

Aperitieven

Picon witte wijn - 8,50

Aperol Spritz - 11

Port rood/wit - 5,50

Sherry Dry/Medium - 5,50

Martini rood/wit - 5,50

Pineau des Charentes - 5,50

Gancia - 5,50

Kirr witte wijn - 5,50

Campari - 5,50

Campari verse jus d’orange - 7,50 

Campari Tonic - 9

Ricard - 7,50

Pisang verse jus d’orange - 7,50 

Apero De Spieghel - 8,50

Sterke dranken

Whisky Johnnie Walker Red - 9 

Whisky J&B - 9

Whisky Six Classic Single Malt - 12 

Bacardi - 9

Amaretto - 9

Smirnoff Wodka - 8

Baileys - 9

Sambuca - 9

Cognac Otard - 9

Calvados - 9

Cointreau - 9

Grand Marnier - 9

Jonge jenever - 6

Oude jenever - 6 

Gin

Gin Gordon - 9

Gin Bombay - 9

Gin Bulldog - 11

Supplement Fever Tree Tonic - 4 

Supplement Schweppes Tonic - 3,50

TAPAS
Gebakken kibbeling (kabeljauw) - 17 
Met huisgemaakte tartaarsaus

Warme tapas van de chef - 17 
Diverse lekkere gefrituurde hapjes voor 2 pers.

Koude tapas - 10 
Salami, kaas, olijven

6 bitterballen met mosterd - 8 

6 btterballen & 4 Zeeuwse spekkroketjes - 14 

Inktvisreepjes - 12 Met huisgemaakte tartaarsaus



Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

◊ Abergere Brut Origine

Glas Cava  .................................................................................................................. 8
◊ Nuviana Brut

Apero De Spieghel  ................................................................................................ 8,5
◊ Amaretto Cava

75

45

WIT

Le Bottle Chardonnay ..............................................................................................  6
◊ Vol en rijk in de mond. Aperitief, mossels, oesters, vis, kazen

Le Bottle Sauvignon Blanc .......................................................................................  6
◊ Rijp exotisch fruit, citrus, grapefruit en citroenschil
◊ Aperitief, vis, asperges, currygerechten zoals de coquilles van de chef

ROOD

Le Bottle Cabernet Sauvignon  .................................................................................6
◊ Aroma’s van bosbessen, blauwe bes, cassis, vleugje peper & paprika
◊ Vlees, côte à l’os, wild, lam, eend

Le Bottle Merlot  .....................................................................................................  6
◊ Noties van kers, pruim en rode bes. Vol in de mond & milde inborst
◊ Steak, carpaccio, veggi pasta, toast champignon

ROSÉ

Le Bottle Syrah Rosé  ...............................................................................................  6
◊ Aardbei, framboos, violet.
◊ Aperitief, lam, gegrild vlees, coquilles

30

30

30

30

30

BUBBELS IN EEN GLAS
Champagne  ...............................................................................................................13.............

HUISWIJNEN



Bij alle hoofdgerechten kunnen ook kroketjes of pasta worden geserveerd.
Hebt u allergieën, vertel het aan ons personeel!

Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

À LA CARTE WIJNKAART
WITTE WIJNEN

Bodegas ontañón tempranillo blanco 2022 .................................................................
◊ Druiven: Tempranillo Blanco
◊ Wijnhuis: Bodegas Ontañón
◊ Streek: Rioja
◊ Omschrijving: een unieke wijn met intense geuren van tropisch fruit.

Vol in de mond met body en frisse afdronk.
◊ Food: asperges, paling room, paling gebakken, paling groen, sliptongen,

coquilles en zeebaars, kip, champignons.

Sangiovese bianco barbanera 2021 ..............................................................................
◊ Druiven: Sangiovese Bianco
◊ Wijnhuis: Barbanera
◊ Streek: Toscane, Duco di Saragnano
◊ Omschrijving: ronde wijn, mineraal, aangenaam fris, harmonieus en licht.
◊ Food: gevogelte, kazen, pasta in lichte saus, toast champignons, paling room,

paling groen, veggi, pasta, coquilles.

Fabre montmayou chardonnay reservado 2022 ...........................................................
◊ Druiven: Chardonnay
◊ Wijnhuis: Fabre Montmayou
◊ Streek: Mendoza
◊ Omschrijving: volle wijn met complexe neus van tropisch fruit,

toetsen van geroosterd brood en boter.
◊ Food: schitterende wijn bij gerechten met gerookte en koude vis, toast zalm,

kalfsniertjes, salade gerookte zalm, maar ook bij visgerechten met een romige saus.

Crozes hermitage blanc 'les chenets' 2020 ..................................................................
◊ Druiven: Marsanne, Rousanne
◊ Wijnhuis: Domaine les Chenêts
◊ Streek: Rhône
◊ Omschrijving: droge wijn met tonen van verse bloemen en een mooi volume in de mond.
◊ Food: asperges, desserts, kaas, kalfsvlees, kip, pasta, vegetarische schotels, vis, zeevruchten.

Ono sauvignon blanc 2020 ..........................................................................................
◊ Druiven: Sauvignon Blanc
◊ Wijnhuis: Honorine Pain
◊ Streek: Loire
◊ Omschrijving: de exotische tonen met een mooie mineraliteit.
◊ Food: aperitief, scampi, vis, schaaldieren, gevogelte.
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 ...........................................................

Omschrijving: volle wijn met complexe neus van tropisch fruit,

Food: schitterende wijn bij gerechten met gerookte en koude vis, toast zalm, 
kalfsniertjes, salade gerookte zalm, maar ook bij visgerechten met een romige saus. 

 ..................................................................

Omschrijving: droge wijn met tonen van verse bloemen en een mooi volume in de mond.
Food: asperges, desserts, kaas, kalfsvlees, kip, pasta, vegetarische schotels, vis, zeevruchten.

 ..........................................................................................



Bij alle hoofdgerechten kunnen ook kroketjes of pasta worden geserveerd.
Hebt u allergieën, vertel het aan ons personeel!

Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

À LA CARTE WIJNKAART
WITTE WIJNEN

Chablis le classi�ue 2020 ......................................................................................... 25
◊ Druiven: Chardonnay
◊ Wijnhuis: Pascal Bouchard
◊ Streek: Chablis
◊ Omschrijving: intens en elegant, fris en citrus in de mond met een goede zuurgraad

en aroma's van exotische vruchten.
◊ Food: wit vlees, Vis, Voorgerechten, Pasta's, Risotto, Salades, Romige desserts

ROSÉ WIJNEN

Manon Rosé Côte de Provence 2021 ...........................................................................
◊ Druiven: Grenache, Cinsault, Syrah
◊ Wijnhuis: Ravoire & Fils
◊ Streek: Côte de Provence
◊ Omschrijving: rijke smaak, krachtig en fris met opmerkelijke aromatische persistentie.
◊ Food: aperitief, vis, varkensvlees, kalkoen, salades.

Belles Du Sud Rosé Nach 2021 ....................................................................................
◊ Druiven: Grenache, Cinsault
◊ Wijnhuis: Belles du Sud
◊ Streek: Pays d’Oc
◊ Omschrijving: fl oraal met lichte kruidige toetsen. Verfrissende smaak met toetsen

van exotisch fruit en pompelmoes. Mooie evenwichtige en zeer soepele afdronk.
◊ Food: aperitief, gegrild vlees, steak, gekruide gerechten.

RODE WIJNEN

Château la commanderie 2018 ................................................................................. 27
◊ Druiven: 80% Merlot, 20% Cabernet Franc
◊ Wijnhuis: Château de la Commanderie
◊ Streek: Lalande de Pomerol, Bordeaux
◊ Omschrijving: donkere, robijnrode kleur met tonen van rijp fruit en kruiden in de neus.

In de mond een zachte start met aanwezige tannines, maar met een zachte en lange afdronk.
◊ Food: wild, Rood vlees
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Omschrijving: floraal met lichte kruidige toetsen. Verfrissende smaak met toetsen 
van exotisch fruit en pompelmoes. Mooie evenwichtige en zeer soepele afdronk.
Food: aperitief, gegrild vlees, steak, gekruide gerechten.

................................................................................. 27

Omschrijving: donkere, robijnrode kleur met tonen van rijp fruit en kruiden in de neus. 
In de mond een zachte start met aanwezige tannines, maar met een zachte en lange afdronk.

.................................................................................

½ fl es



Bij alle hoofdgerechten kunnen ook kroketjes of pasta worden geserveerd.
Hebt u allergieën, vertel het aan ons personeel!

Lekker gegeten? Laat het ons weten!
Volg ons op: 

www.despieghel.be

À LA CARTE WIJNKAART
RODE WIJNEN

Eneldo rioja tinto 2021 ................................................................................................
◊ Druiven: Tempranillo
◊ Wijnhuis: Bodegas Carlos Serres
◊ Streek: Rioja
◊ Omschrijving: bloemige aroma's, fris rood fruit en delicate minerale toetsen
◊ Food: kalfsniertjes, toast champignons, veggi pasta, tapas.

Epicuro aglianico 2021 .................................................................................................
◊ Druiven: Aglianico
◊ Wijnhuis: Bodegas Carlos Serres
◊ Streek: Puglia
◊ Omschrijving: intense en fruitige geuren van rijp, rood fruit, aardbei, met fl orale aroma's,

leder en een vleugje kaneel. Zacht en fl uwelig in de mond.
◊ Food: steak, wild, steak tartaar, eendenborst, hammetje met mosterdsaus.

Fabre montmayou malbec reservado 2020 ..................................................................
◊ Druiven: Malbec
◊ Wijnhuis: Fabre Montmayou
◊ Streek: Mendoza
◊ Omschrijving: een krachtige wijn met een juiste dosis ronding en stevigheid.

Rijke aroma’s van rood fruit & toetsen van verse bloemen zorgen voor het perfecte evenwicht.
◊ Food: gegrild vlees, côte à l'os, konijn, sterke kazen en chocolade.

Bourgogne pinot noir domaine carillon 2021 ..............................................................
◊ Druiven: Pinot Noir
◊ Wijnhuis: Marguerite Carillon
◊ Streek: Bourgogne
◊ Omschrijving: klein rood fruit in de neus. Rijpe smaak met rijke tannines, kruidige

en geroosterde aroma's.
◊ Food: carpaccio, hammetje, kalfsniertjes, wit vlees, konijn, lam, eend, gegrild vlees,

vegetarische schotels, kaas.

Château landat 'vieilles vignes' 2008...........................................................................
◊ Druiven: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot
◊ Wijnhuis: Domaines Fabres
◊ Streek: Haut-Médoc, Bordeaux
◊ Omschrijving: elegante en fi jne neus. Zeer geconcentreerde houtgelagerde wijn met rijke

en complexe aroma's. Toetsen van gekonfi jt zwart fruit, nougatine en houtachtige kenmerken.
Na beluchting en veroudering complexe aroma's van pruim, truff el, vanille en geroosterde
en eiken tonen. Vlezige en soepele wijn.

◊ Food: côte à l'os, ribeye, lamrack met kruiden, karaktervolle kazen.
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Omschrijving: een krachtige wijn met een juiste dosis ronding en stevigheid. 
Rijke aroma’s van rood fruit & toetsen van verse bloemen zorgen voor het perfecte evenwicht. 
Food: gegrild vlees, côte à l'os, konijn, sterke kazen en chocolade.

..............................................................

Omschrijving: klein rood fruit in de neus. Rijpe smaak met rijke tannines, kruidige 

Food: carpaccio, hammetje, kalfsniertjes, wit vlees, konijn, lam, eend, gegrild vlees, 

...........................................................................

Omschrijving: elegante en fijne neus. Zeer geconcentreerde houtgelagerde wijn met rijke 
en complexe aroma's. Toetsen van gekonfijt zwart fruit, nougatine en houtachtige kenmerken.
Na beluchting en veroudering complexe aroma's van pruim, truffel, vanille en geroosterde 

Omschrijving: klein rood fruit in de neus. Rijpe smaak met rijke tannines, kruidige Omschrijving: klein rood fruit in de neus. Rijpe smaak met rijke tannines, kruidige 

Food: carpaccio, hammetje, kalfsniertjes, wit vlees, konijn, lam, eend, gegrild vlees, 
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